
Di un giallo gentile dal perlage sottile e persistente, dal 
profumo di pane e fiori, dal sapore asciutto e fresco. Nasce 
dalla vinificazione di selezionate uve di proprietà.

Uve: Pinot Bianco e Chardonnay. Terreno vigneto:	
ghiaioso. Vinificazione: in bianco. Spumantizzazione: metodo 
Charmat lungo (6 mesi). Perlage: sottile e persistente. Colore: 
giallo paglierino chiaro. Profumo: crosta di pane con sentore 
floreale. Sapore: asciutto, fresco, invitante. Temperatura 
ideale di servizio: 7-8°C. Gradazione alcolica: 11,5% Vol. 
Abbinamenti: aperitivo e a tutto pasto, ottimo con piatti a base 
di pesce. 

spumante pinot chardonnay brut
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