
tenuta di tauriano (pn)

Rosso rubino dai riflessi violacei tendenti al granata, dalle note 
intense di sottobosco e spezie, di ottimo corpo, strutturato.
Questo vino pieno e austero acquista grande eleganza grazie 
all’affinamento in botti di rovere.

Provenienza: Friuli DOC Grave - Tenuta di Tauriano (PN).
Vinificazione: affinamento in botti di rovere. Colore: rosso 
rubino intenso, tendente al violaceo. Profumo: intenso, 
penetrante, caratteristico, che ricorda frutti di sottobosco e 
spezie. Sapore: di ottimo corpo, pieno, austero, si affina con 
l’invecchiamento. Temperatura ideale di servizio: 18-20°C. 
Gradazione: 12,5% vol. Accostamento: arrosti di carni bianche e 
rosse, selvaggina.C A B E R N E T  S A U V I G N O N

NET CONTENTS 750 MLALC. 12,5% BY VOL. PRODUCT OF ITALY

cabernet sauvignon
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