
tenuta di tauriano (pn)

Rosso rubino dalle sfumature violacee, erbaceo con sentori di 
lamponi e mora, di gusto tipico e corpo deciso. Questo nobile vino 
della tradizione enologica friulana dimostra spiccata personalità 
ad ogni assaggio. 

Provenienza: Friuli DOC Grave - Tenuta di Tauriano (PN). 
Vinificazione: in vasche d’acciaio. Colore: rosso rubino intenso, 
presenta sfumature violacee se macerato a lungo. Profumo: 
erbaceo caratteristico, con sfumature che ricordano il lampone 
e la mora selvatica. Sapore: caratteristico, selvatico, erbaceo, 
si esalta con l’affinamento. Temperatura ideale di servizio: 
18-20°C. Gradazione alcolica: 12,5% vol. Abbinamenti: arrosti, 
pollame nobile, selvaggina.C A B E R N E T  F R A N C

NET CONTENTS 750 MLALC. 12,5% BY VOL. PRODUCT OF ITALY

cabernet franc
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