Spumanti

SPUMANTE PROSECCO EXTRA DRY

‘ Di un gradevole giallo paglierino dal perlage sottile e persistente,
dalle delicate essenze floreali, in bocca piacevolmente morbido e
vellutato. Classico vivace sempre attuale, si adatta ad ogni briosa

circostanza.

Uve: Prosecco. Terreno vigneto: ghiaioso Vinilicazione: in
bianco. Spumantizzazione: Metodo Charmat. Perlage: sottile e
persistente. Colore: paglierino scarico con riflessi verdognoli.
Profumo: gradevole ed elegantissimo, mai violento, ricco di
sfumature sempre delizioso su base floreale. Sapore: morbido
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e vellutato. Temperatura ideale di servizio: 7-8°C. Gradazione

alcolica: 11,5% vol. Abbinamenti: aperitivi e dessert. Perfetto

come calice fuori pasto.

Tantinel

Gruppo Vinicolo Fantinel spa
Via Tesis, 8 - 33097 Tauriano di Spilimbergo (Pn) - Tel +39 0427 591511 - Fax +39 0427 591529/539
E-mail: fantinel@fantinel.com - www.fantinel.com



