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INGREDIENTI
INGREDIENTS

CABERNET SAUVIGNON
Rosso rubino dai riflessi tendenti al granato, dalle 
note intense di sottobosco e spezie, di ottimo corpo, 
strutturato. Questo vino pieno e austero rivela grande 
eleganza.

Provenienza: Friuli DOC. 
Uve: Cabernet  Sauvignon.
Vinificazione: affinamento in vasche d’acciaio. 
Colore: rosso rubino intenso dai riflessi granati. 
Profumo: intenso, penetrante, caratteristico, che ricorda 
frutti di sottobosco e spezie. 
Sapore: di ottimo corpo, pieno, austero, si affina con 
l’invecchiamento. 
Gradazione alcolica: 12,5% vol. 
Temperatura ideale di servizio: 18-20°C. 
Abbinamenti: arrosti di carni bianche e rosse, selvaggina.


