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INGREDIENTI
INGREDIENTS

MERLOT
Rosso rubino dai riflessi granati, dal bouquet di frutti  
tipici del sottobosco e dal sapore morbido e pieno.  
Questo vino classico, particolarmente armonioso, fa parte 
della storia del Friuli.

Provenienza: Friuli DOC.
Uve: Merlot.
Vinificazione: affinamento in vasche d’acciaio. 
Colore: rosso rubino con riflessi granati. 
Profumo: fruttato con sentori di frutti rossi. 
Sapore: morbido, pieno ed armonico. 
Gradazione alcolica: 12,5% vol. 
Temperatura ideale di servizio: 18-20°C. 
Abbinamenti: arrosti, fritti, umidi, pollame nobile.


